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PA GANG

MOODiga krogare

| kvarteret mellan Regerings-
gatan och Norrlandsgatan haller
AMEF Fastigheter pa att skapa

en ny form av métesplats for
den urbana konsumenten kallat
MOOD Stockholm. Premiér blir
det ndsta var.

Pa fyra vaningsplan kommer
butiker, restauranger och ett
nytankande serviceutbud att ta
plats. B.AAR/LUX, F12 Gruppen
och Vassa Eggen har signat som
hyresgéster. Ingen av de tre
restauratorerna vill dock dnnu av-
sloja vilket koncept de tanker sig
arbeta utifran.

— Det kdnns véldigt span-
nande att fa vara med och ut-
veckla Stockholms kanske hetaste
cityldge just nu. Kring det nya
kvarteret haller en hel stadsdel
i internationell klass pa att vaxa
fram. Samtidigt finns det véldigt
fa restauranger som haller till-
rackligt hog kvalitet i naromradet
vilket vi ser som en stor potential,
sdger B.AR/LUX kreativa ledare,
Henrik Norstrém.

— Omradet ar stekhett, mang-
der av kontor och en stor strém
av manniskor som passerar varje
dag gor det till ett dromlage,
sager Melker Andersson, F12
Gruppen.

—Vi har under en tid letat lokal
i det har omradet for ett nytt
koncept som saknats i Stockholm.
Perfekt l&ge och perfekt lokal,
sager Kristofer Sandstrém, Vassa

Eggen.

vann med Rasberry Lemonade
som Pﬁmehéllerférska hallon,
citﬁn, Absolut Citron 2,5 ¢l,
Saint Germalh 3 cl, citronjouice
4c£,”sockerlag 1cl. Hallonen
muddlzs i botten pa ett
highballglas, glaset fylls med
krossad is. Ovriga ingredienser
skakas med is och halls over.
Glaset garneras med hallon, en
myntakvist och en citronspiral.

Bartender

<

Det var 20 som téivlandeiklassisk gren ochsex ifreestyle
mixing (flair) nir tivlingen Arets Bartender avgjordes
den 27 mars pad Grand Hétel i Stoekholm, en tivling som
arrangerades av Sveriges Bartenders Gille.

Det var 28-arige Henrik Jensen
som drog det langsta straet
denna gang med sin sommar-
drink Rasberry Lemonade.

— Det var bade spannande
och kul att tavla, sarskilt med
tanke pa hur manga duktiga kol-
leger som jag hade att kdmpa
emot. Det kdnns inspirerande att
fa representera Sverige i World
Cocktail Championship i hést.

Men det finns en hake.
Henrik maste frdn och med nu
tréna i sitt hemmakék for arbe-
tet pa Grand Hétels Cadierbar
ar slut. Numera har han sadlat
om och jobbar som séljare pa
Tingstad AB som bland annat
séljer barprodukter.

— Sd en liten ta behaller
jag i baryrket, skrattar Henrik.
Anledningen till att jag byter
yrke ar min dotter Isabelle som
ar 3,5 ar. Min sambo Petra, som
jobbar som larare, och jag har

kommit Gverens om att det
basta for familjen nu ar att jag
har ett “nio-till-fem-jobb”. Det
duger inte att jag jobbar till tre-
halvfyra pa natterna, aker hem
och gér upp klockan sju fér att
skjutsa Isabelle till dagis. Det blir
ingen kvalitet fér ndgon av oss.

Henrik hann med 11 ar i
branschen varav de senaste sju
och halvt aren pa Grand. Det
har varit nagra fantastiska ar
enligt honom och han har lart
sig otroligt mycket, inte minst
socialt.

— Jag hoppade av gymna-
siet som en blyg 17-aring och
bérjade i grovdisken pd Statt i
Norrtélje. | baren bérjade jag
nér jag fyllde 18 och det jobbet
har definitivt utvecklat min so-
ciala férmaga som jag kommer
att ha nytta av resten av livet.

Nar traningen i hemmakdoket
blir fér jobbig eller enahanda,

kan Solnabon Henrik alltid ta sig
till Rasunda for att heja fram sitt
favoritlag AIK. Och i host bérjar
ju elitserien i hockey igen.

Fotnot: Arets flairtender blev
férotroliga sjunde (!) aret i rad
Johannes Kinch och dven om flair
har gatt ner lite i trendbarometern
s fick han i ar mdta tufft mot-
stand men kammade hem segern
dnnu en gang.
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Flairvinnaren fohannes Kinch tillsam-
mans med tévlingens konferencier

Sanna Brading.
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