Giesser

Prisvéard kvalitet
fran Tyskland

Giesser ar ett tyskt kvalitetsmarke med néra
1504rs erfarenhet av knivtillverkning. Knivarna

ar arbetsredskap fér medvetna professionella
/ anvandare och de dr gjorda for att tala tuff daglig
anvandning. Giesser star for kvalitet till rétt pris.

Alla Giessers knivar ar tillverkade av forstklassigt
krom-molybdenstal som vacuumhérdats for basta
kvalitet. Alla blad far sin sista slipning for hand
av en mdsterslipare.

Har visar vi endast ett urval av sortimentet.
For alla knivar i Giessers sortiment, ga in pa var
hemsida www.tingstad.se

B Fargkodade handtag, for 6kade sékerhet.

B Bekvama och ergonomiska handtag, for det perfekta greppet.
M Glidsakra handtag, under alla férhallanden.

B Skarp egg som ar latt att underhalla.

B Overligset pris/kvalitet forhallande.

666519s Gromsakskniv 1 90M
845520s Kockkniv 20cm

845520gr . Kockknmiv . Gronthandtag ... 20cm,
(7_ EEEEEEEE 7_ )
845520¢g Kockkniv Gult handtag 20cm

845531b Kockkniv Blatt handtag 31cm

9645-15r Pastejkniv 15¢cm

260515r Styckkniv 15¢cm

260515gr Styckkniv 15¢cm

Langdmatt anger langd pa knivbladet.




